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          УТВЕРЖДЕН                                УТВЕРЖДЕН 

                    

приказом Министерства экономики         приказом Государственной инспекции 

Кыргызской Республики                   по ветеринарной и фитосанитарной  

от___ ____________2013г №____           безопасности при Правительстве КР 

                                        от___ _____________2013г №____ 

 

 

Проверочный лист 

Объектов общественного питания и торговых точек реализующих продукты 

животноводства, птицы и рыбы  

 

Орган, назначавший проверку _________________________________________________ 

Наименование субъекта проверки_______________________________________________ 

Срок проведения проверки ____________________________________________________ 

        (№, дата) 

Проверяемый период __________________________________________________________ 

ИНН _________________________________________________________________________ 

Свидетельство о государственной регистрации/ перерегистрации юридического 

лица_________________________________________________________________________ 

Адрес; г. ___________________________ ул. ___________________________________ 

Телефон: ____________________________ факс: _________________________________ 

Адрес электронной почты: ____________________________________________________ 

 

№ Наименование критериев Соответствие 

условиям1 

Примечание 

Н/Т Да Нет 

I. Общие данные 

1.  Ассортимент     

2.  Режим работы     

3.  Расположения (тип здания, этаж, вход) 

Вывеска о наименовании торговой точки и 

режим работы 

    

II Наличие необходимой документации     

4.  Наличие ветеринарных сопроводительных 

документов, подтверждающих 

безопасность, происхождение и качество 

мяса и мясной продукции. 

    

5.  Наличие в точках общественного питание 

информационного табло с наименованием 

название объекта. 

    

6.  Наличие договора на вывоз мусора, 

дератизацию, а также отметки в 

медицинских книжках о профилактических 

вакцинациях против особо опасных 

инфекционных заболеваниях. 

    

III Помещения     

7 Наличие помещений для разделки, обвалки 

мяса, столы, вешала и тары  

    

8 Соответствие внутренней отделки 

ветеринарно-санитарным требованиям 

    

9 Наличие холодильного оборудования     

10 Соблюдение температурного режима 

хранения сырой продукции, наличие 

термометров. 

    

IV Соответствие требованиям безопасности мяса, отсутствие опасных 

факторов (рисков) при заготовке мяса и производстве мясных продуктов 

11 Соблюдения требований для колоды для 

разрубки мяса. 

    

                                                 
1 Расшифровка обозначений, которые используются в Проверочном листе: 
«Н/Т» - не требуется, не предусмотрено. Для данного обозначения ставится цифра «0» (ноль). 

«Да» - да, есть, соответствует, удовлетворительно. Для данного обозначения ставится знак «+» (плюс). 

«Нет» - нет, нету, не соответствует, неудовлетворительно. Для данного обозначения ставится знак «-» (минус). 



12 Соблюдение условий и правил товарного 

соседства при реализации, хранении мяса 

и мясной продукции. 

    

13 Наличие оборудования и условий для 

изготовления, хранения и реализации 

мясных полуфабрикатов (фарш и тд). 

    

14 Соблюдения требований к сбору продуктов 

не пригодных к употреблению  (отходы, 

помои ) утилилизация. 

    

15 Выполнения требований при изготовлении 

и реализации мясных полуфабрикатов 

маринадов в точках общественного 

питания (шашлыков). 

    

16 Наличие применения пищевых добавок для 

сокрытия порчи и недоброкачественности 

сырья и готовой продукции в точках 

общественного питание. 

    

17 Содержание токсических элементов, 

антибиотиков, пестицидов, других 

вредных веществ и их остатков в мясе и 

мясной продукции 

    

18 Микробиологические показатели в мясе и 

мясной продукции 

    

19 Соблюдение сроков годности продуктов и 

полуфабрикатов. 

    

20 В процессе производства не допускается 

принудительное введение в мясо  других 

ингредиентов. 

    

21 Охлажденное мясо не перерабатывается в 

течение 24 часов, то оно должно быть 

заморожено в течение 12 часов с момента 

его получения и достичь внутренней 

температуры не выше -18˚С в течении 

шести часов. 

    

22 После оттаивания, замороженное мясо и 

продукты его переработки не должны 

повторно замораживаться. 

    

23 Соблюдения условия транспортировки, 

используемый для перевозки мяса и 

продуктов его переработки. Наличие 

санпаспорта на спецавтотранспорт 

    

24 Для реализации в торговую сеть 

используется охлажденные, замороженные, 

глубокозамороженные мясо, пищевые 

субпродукты,  - охлажденное. Повторное 

замораживание мяса, пищевых 

субпродуктов не допускается. 

    

25 Изготовитель продукции удостоверяет 

безопасность поставляемой продукции в 

соответствии с сопроводительными 

документами, выдаваемыми 

уполномоченными органами исполнительной 

власти в области ветеринарии на 

основании заключения ветеринарно-

санитарной экспертизы и/или органами по 

сертификации. 

    

26 На мясо в тушах, полутушах и 

четвертинах, выпускаемые в реализацию, 

должны быть нанесены ветеринарные 

клейма или штампы установленной формы 

согласно Порядка по ветеринарному 

клеймению мяса. 

    

27 Мясо и продукты его переработки, 

признанные опасными и если владелец 

которых не может подтвердить их 

происхождение, подлежит изъятию из 

    



оборота с последующей утилизацией. 

28 Утилизация мяса и продуктов его 

переработки осуществляется путем 

сжигания, помещением в термическую яму 

и химической обработкой под контролем 

специалиста уполномоченного органа, 

осуществляющего государственный 

ветеринарный надзор. 

    

  

V. Соблюдение требований к маркировке 

29 Маркировка мяса и продуктов его 

переработки должна быть достоверной, не 

вводить в заблуждение потребителя и не 

создавать ошибочное представление о 

составе продукта, соответствовать 

действующим требованиям по маркировке 

пищевых продуктов. 

    

30 Система управления безопасностью 

пищевой продукции сертифицируется 

аккредитованным в установленном порядке 

органом по сертификации систем 

качества. 

    

 
Акт проверки составлен в двух экземплярах. 

На момент проверки объект относится: 

- к объекту высокой степени риска;  □ 

- к объекту средней степени риска;  □ 

- к объекту незначительной степени риска. □ 

По итогам проверки проверяемый объект ________________________________ 

(наименование объекта) 

переводится в категорию объектов со степенью риска: 

 

высокой средней незначительной  

□ □ □ 

 

Проверку проводил(и) государственный(е) 

ветеринарный(е) инспектор(ы)          ___________________ _______________ 

(ФИО)    (подпись) 

___________________ _______________ 

(ФИО)    (подпись) 

___________________ _______________ 

(ФИО)    (подпись) 

М.П. 

В случае выявления нарушений требований указываются номер и дата составления 

предписания ( № ____ от «____» _____________ 201___ года) 

 

Один экземпляр акта получил(а) и  

с результатом проверки ознакомлен(а) 

(согласен/не согласен)    _________________________ ______________ 

(ФИО)   (подпись) 

«___» _______________ 201__ г. 

 

Руководитель организации_____________________________________________ подпись   
 

 

Нормативно - правовая  база  

 

-  Закон «О ветеринарии» от 12.04.05 г. №61. 

- положение о Государственной инспекции по ветеринарной и фитосанитарной 

безопасности при Правительстве Кыргызской Республики, утвержденной постановлением 

Правительства Кыргызской Республики № 256 от 07.05.2013 г. 

-инструкция «О порядке выдачи ветеринарных сопроводительных документов на 

подконтрольные госветнадзору грузы», утвержденная Межправительственным Советом по 

сотрудничеству в области ветеринарии государств - участников СНГ, 22.10.1998., г. Ташкент.  



- инструкция по ветеринарному клеймению мяса. Утверждена Межправительственным 

Советом по сотрудничеству в области ветеринарии государств - участников СНГ, 22.10.1998 г., г. 

Ташкент. 

- правила ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно-санитарной 

экспертизы мяса и мясных продуктов. Утверждены Межправительственным Советом по 

сотрудничеству  в области ветеринарии государств-участников СНГ, от 06.04.2000 г., г. Ашгабад. 

- правила содержания домашних животных и птиц в г. Бишкек., Утверждены Бишкекским 

городским кенешем депутатов №121 от 25.05.2002г. 

- Постановление Правительства Кыргызской Республики № 533 от 6.11.2007 г. "О порядке 

проведения проверок субъектов предпринимательства и определения перечня уполномоченных 

органов". 

 - О присвоении порядковых номеров областям, районам и городам для изготовления 

ветеринарных клейм на мясо и мясопродукты. 

-«Инструкцией о порядке выдачи ветеринарных сопроводительных документов на 

подконтрольные государственному ветеринарному надзору грузы», утверждены 

Межправительственным Советом по сотрудничеству в области ветеринарии государств-

участников СНГ  от 22 октября 1998г.,  

-«Единым Правилом государственного ветеринарного надзора при международных и 

межгосударственных перевозках животноводческих грузов», утверждены Межправительственным 

Советом по сотрудничеству в области ветеринарии государств-участников СНГ  от 5 ноября 

2003г.,  

-«Ветеринарным требованием при импорте подконтрольных грузов», утверждены 

Межправительственным Советом по сотрудничеству в области ветеринарии государств-

участников СНГ  от 4 апреля 2000г. № 31-47. 

-Положение о порядке выдачи сертификата качества на сельхозпродукты, реализуемые на 

рынках  Кыргызской Республики. 

Утверждены ДГВ МСВХ И ПП КР 10.04.2000 г. №54 

-Кодекс Кыргызской Республики «Об административной ответственности». 04.08.1998 г. 

№114 

Постановления Правительства  от 18 февраля 2012 года «Об утверждении критериев 

оценки степени  риска при осуществление предпринимательской деятельности, глава №11 

Постановления Правительства  от 2 марта 2010 года № 118 «Об утверждении Свода правил 

торговли на территории Кыргызской Республики 

Постановления Правительства  от 30 мая 2008 года № 249 «Об утверждении перечня 

товаров, подлежащих ветеринарному контролю. 
-  

 

 
 

Примечание: данный Проверочный лист является базовым и указанные требования распространяются для 

субъектов, занимающихся реализацией продуктов животноводства, птицы и рыбы только в соответствии с 

его осуществляемыми видами деятельности. 

 

 

 


